7%
CLUB ROOM

STAURANT & LOBBY BAR

FORDRINKAR

HJORTVIKEN SOUR 165:-
Hjortron & Vaniljdestillat fran Tollsjodestilleri, citronjuice, socker & vaniljskum

DRY MARTINI 165:-
No.3 Gin, Norrbottens Destilleri Mountain, Torr vermouth

SPARKLING COSMOPOLITAN 165:-
Vodka, Tranbar & Apelsincordial, Citronsyra, Cava

ETT GLAS LACROIX DUNESSE BRUT 170:-
Passar utmarkt till vara tilltugg

TILLTUGG

KRUSTAD 65:-/st - 3st / 175:-
brand grédde med 16jrom fran kalix
Karamelliserad 16k med vasterbottensost och tryffel
Hjorttartar med rokt marg och rérérda svarta vinbar

OSTRON
med klassiska tillbehor 45:- /st
Hjortvikens ostron 55:- /st
Cratinerade med cognac och parmesan 65:- /st

Fér allergiinformation eller ursprungsland pa kétt och fagel, fraga gérna din servitor.



7%
CLUB ROOM

RESTAURANT &

FORRATTER

GRAVAD VIT SPARRIS 185:-
med hollandaisesas, forellrom, rdgbréd och graslok
Passande dryck:

Weingut Gréhl Trocken, Rheinhessen, 2022 135:-
VARMROKT LAX FRAN BOMLO 165:-
med pepparrotsgradde, spritartor och dill
LOJROM FRAN KALIX, 30G 265:-

med smarstekt brod, smetana, graslok och rodlok
Add on 95:-

TOAST SKAGEN 185:-

med smdrstekt brod, syrad 16k, smetana och rostad 16k
(Iagg till 16jrom fran Kalix 10g/ 50:-)
2cl O,P Anderson 60:-

KLASSISK TARTAR PA OXE 175:-

med bakat agg, rodbeta, farskriven pepparrot och kapris

Drémkombo med: 165:-

Bel Air Les Granits Blues Beaujolais

DESSERTER

CREME BRULEE 105:-
pa Bourbon vanilla

CHOKLAD TARTLETTE 115:-

med krdm pa vahlrona manjari 64%, salt karamell
samt karnmjalksglass

"PRINSESSTARTA" 115:-

OSTAR 55:-ST /3ST/150:-

EN KULA glass eller sorbet 55:-

LOBBY BAR

VARMRATTER

KROPPKAKA 275:-
fyllda med murklor och vasterbottenost, serveras med
ramslék, mandel, gravad citron och kradm pa grillade &rtor
Domaine Bel Air, Beaujolais Blanc 180:-

POCHERAD RODTUNGA

med mandelpotatispuré, sparris, murklor,
vindruvor och bldmusselsas

Vi rekommenderar:

La Chablisienne Petit Chablis

305:-

185:-

SVENSK RYGGBIFF

med pommes frites, rostad tomatsallad och
pepparsas med cognac

Add on 50:-

Vi rekommenderar:

Famille Perrin Vinsobres Les Cornuds

345:-

185:-

HJORTKOTTBULLAR
med gréddsas, mandelpotatispuré,
pressgurka och rarérda lingon

245:-

LAMMYTTERFILE PROVENCALE
med grillade primorer, potatisgratang,
ramslokssmor och lammsky

Vi rekommenderar:

Fontanafredda Barbera d'Alba

295:-

145:-

Fér allergiinformation eller ursprungsland pa kétt och fagel, fraga gérna din servitor.



7%
CLUB ROOM

STAURANT & LOBBY BAR

BUBBEL

Lacroix Dunesse Cuvée Vanessa Champagne, NV, FRA 165:-/990:-
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

Ruida Domo Cava, NV, SP 125:-/780:-
Macabeo, Chardonnay

Andreola Akelum Aselum Prosecco, NV, ITA 850:-
Glera

Taittinger Brut Réserve Champagne, NV, FRA 1495:-
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Taittinger Prestige Rosé Champagne, NV, FRA 1995:-
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

VITT VIN

Bonfils Sainte Magdelene Pays d'Oc, 2023, FRA 125:-/595:-
Chardonnay

Weingut Grohl Trocken Rheinhessen, 2022, GER 135:-/670:-
Riesling

Weingut Rabl Langenlois Kamptal, 2023, AU 145:-/655:-
Gruner Veltliner

Domaine Bel Air, Beaujolais Blanc, 2022, FRA 180:-/810:-
Gamay Blanc

Joseph Grégoire Lieubeau Loire, 2023, FRA 155:-/705:-
Sauvignon Blanc

La Chablisienne Petit Chablis, 2022, FRA 185:-/850:-
Chardonnay

ROTT VIN

Bonfils Sainte Magdelene Pays d'Oc, 2023, FRA 125:-/595:-
Cabernet Sauvignon

Bel Air Les Granits Blues Beaujolais, 2022, FRA 165:-/740:-
Gamay

Cotarella Tellus Lazio, 2023, ITA 180:-/810:-
Syrah

Fontanafredda Barbera d'Alba Raimonda Piemonte, 2023, ITA 145:-/675:-
Barbera

Robert Mondavi Private Selection California, 2019, US 165:-/750:-
Pinot Noir

Famille Perrin Vinsobres Les Cornuds, 2021, FRA 185:-/850:-

Syrah, Grenache

FATOL

Carlsberg Export 5.0% 38 cl 80:-
Brooklyn Stonewall Inn SIPA 4,6% 38 cl 95:-
ALKOHOLFRITT

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite 40:-
Vistakulle Mousserande Apple 55:-
Carlsberg Non-Alcoholic 0,0% 70:-
Pripps Bla Radler 0,0% 70:-
Brooklyn Special Effect 0,0% 70:-
Nya Carnegie Bryggeriet Daylight IPA 0,0% 70:-
Odd Bird Spumante 0,0% 75:-
Hvonn Miere 125:-

Hvonn Njol 125:-






